
LOCANDA

Pian Osteria -  Cansiglio



ANTIPASTI

IL SELVAGGIO* € 14,00
(Prosciutto di cervo, speck di cinghiale, salame di capriolo)

IL CLASSICO € 9,00
(Affettati tipici veneti)

IL GOLOSO* € 8,00
(Crostini con Lardo Trentino)

IL CARPACCIO DI CERVO* € 10,00

IL TRIESTINO € 10,00
(Prosciutto cotto di Trieste con Cren)

San Daniele € 12,00
(Degustazione di Prosciutto Crudo Di San Daniele e grissini artigianali)

Petuccia e Polenta € 9,00
(Salume tradizionale friulano di selvaggina con aggiunta

di erbe aromatiche, ricoperto di farina di mais e affumicato)

Giardiniera fatta in Casa € 5,00

PIATTI UNICI DEL CAPRIOLO

IL CANSIGLIO € 20,00
(Pastin del Cansiglio, Dobbiacco alla piastra, Funghi trifolati* e Polenta)

IL CIMBRO € 20,00
(Capriolo*, Frico, Funghi trifolati* e Polenta)

IL RUSTICO € 20,00
(Sopressa, Frico, Funghi trifolati* e Polenta)

IL PASTORE € 20,00
(Bracioline d’Agnello*, Pecorino, Contorno del giorno e Polenta)

LE SPECIALITÀ

Baccalà* alla Vicentina e polenta € 20,00
Lumache* all’ Alpagota e polenta € 20,00

MENÙ BIMBI
€ 15,00

Pasta al Pomodoro o al Ragù
Cotoletta* o Salsiccia con Patatine

Una Bibita a scelta
Gelato

*: con l’asterisco sono evidenziati i prodotti che se non reperiti freschi potrebbero essere congelati/surgelati all’origine
Per qualsiasi informazione sugli ALLERGENI non esitate arivolgervi al nostro personale o consultare la tabella esposta.



Coperto € 1,50    Aggiunta pane €2,00

PRIMI PIATTI

Tagliatelle fresche al Ragù di Capriolo € 12,00

Gnocchetti* fatti in casa alla Ricotta di Malga,
serviti con burro fuso e ricotta affumicata € 11,00

Casunzei ripieni alle Erbette e Asiago
serviti con burro fuso, parmigiano e semi di papavero € 10,00

Zuppa d’orzo e porcini* fatta da noi € 11,00

Pasta al pomodoro o al ragù € 8,50

SECONDI PIATTI

Spezzatino di Capriolo* con Polenta € 18,00

Bracioline d’Agnello* al Timo (4 pezzi) € 20,00

Medaglione di Cervo* al Pepe Verde € 14,00

Pastin dell’Alpago (manzo e maiale) con Polenta € 11,00

Salsiccia nostrana con Polenta € 10,00

Formaggio Dobbiaco con Polenta € 11,00

Frico con Cipolla con Polenta € 11,00

Filetto di Sorana al Pepe € 22,00

Gulash di Guanciale alla Birra con polenta € 18,00

Battuta* di Scottona Piemontese con crostini € 16,00

Tomahawk di cervo* € 8,00 all’etto

Costata di Manzo € 5,50 all’etto

CONTORNI

Funghi* trifolati misti € 6,00

Insalata dell’orto € 5,00

Contorni del giorno € 5,00



BEVANDE

Acqua Liscia o Frizzante lt 0,75 € 3,00
Serviamo acqua potabile microfiltrata controllata semestralmente dalla SAP Diffusione Con l’autorizzazione 
dell’ULSS 7 Belluno e del Comune di Alpago. Proveniente dal “Venal di Funes” Alpago

Vino Rosso (Taglio Cabernet Merlot)  1/4 € 3,00  1/2 € 5,50  1 lt € 10,00
Azienda Agricola Salatin

Vino Bianco (Friulano)    1/4 € 3,00  1/2 € 5,50  1 lt € 10,00
Azienda Vitineris

Stella Artois – Bionda     piccola € 3,00  media € 5,50

Franziskaner – Kellerbier – Non Filtrata  piccola € 3,00  media € 5,50

Bibite varie € 3,50

Succhi artigianali “La Giasena” € 3,80

Ogni sorso, un’emozione:
scopri  la selezione al calice
o chiedi la carta dei vini!



DOLCEZZE FATTE IN CASA € 6

Lo Strudel di mele alla nostra maniera

La Linzer Torte

Il salame al cioccolato

Il tiramisù

La panna del Cansiglio cotta con frutti di bosco

Il gelato e i lamponi

ABBINALI CON:

Torchiato di Fregona € 3,5 al calice

Merlino vino rinforzato € 4,5 al calice
Cantina Pojer Sandri 
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CAFFETTERIA DA € 1,5 A € 3

ASCOLTA IL CONSIGLIO!
BEVI L’AMARO DEL 
CANSIGLIO
€ 3,50

OPPURE LASCIATI CONQUISTARE 

DALLE NOSTRE SELEZIONI

DI AMARI, GRAPPE E RUM

DA € 4 A € 10
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Allergeni



LEGENDA ALLERGENI:
1. Arachidi e derivati
2. Frutta a guscio
3. Latte e derivati
4. Pesce
5. Sesamo
6. Soia
7. Molluschi e derivati
8. Crostacei e derivati
9. Glutine
10. Lupini
11. Senape
12. Sedano
13. Anidride solforosa e solfiti
14. Uova e derivati

ANTIPASTI

IL SELVAGGIO* [ 9]

IL CLASSICO [ 9]

IL GOLOSO* [ 9]

IL CARPACCIO
DI CERVO* 
No allergeni evidenti

IL TRIESTINO
No allergeni evidenti 

San Daniele [ 9]

Petuccia e Polenta 
No allergeni evidenti

Giardiniera fatta in Casa
[ 12,13 ] 

PIATTI UNICI DEL 
CAPRIOLO

IL CANSIGLIO  [ 3 ]

IL CIMBRO [ 3,12,13 ]

IL RUSTICO  [ 3, 13 ]

IL PASTORE [ 3 ]

LE SPECIALITÀ

Baccalà* alla Vicentina e 
polenta  [ 3, 4, 13 ]
 

Lumache* all’ Alpagota e 
polenta [ 12, 13 ]

MENÙ BIMBI
Pasta al Pomodoro o al 
Ragù [ 9,12 ]
Cotoletta* o Salsiccia con 
Patatine [ 9 ]
Gelato [ 3 ]

PRIMI PIATTI

Tagliatelle fresche al 
Ragù di Capriolo
[ 2, 3, 9, 12, 13, 14 ]

Gnocchetti* fatti in casa 
alla Ricotta di Malga,
serviti con burro fuso e 
ricotta affumicata
[ 3, 9, 14 ]

Casunzei ripieni alle Er-
bette e Asiago
serviti con burro fuso, 
parmigiano e semi di pa-
pavero
[ 3, 9, 14 ]

Zuppa d’orzo e porcini* 
fatta da noi [ 3, 9, 14 ]

Pasta al pomodoro o al 
ragù[ 9, 12 ]

SECONDI PIATTI

Spezzatino di Capriolo* 
con Polenta [ 3, 9, 14 ]

Bracioline d’Agnello* al 
Timo (4 pezzi) [ 3, 9, 14 ]

Medaglione di Cervo* al 
Pepe Verde
No allergeni evidenti

Pastin dell’Alpago (man-
zo e maiale) con Polenta
No allergeni evidenti

Salsiccia nostrana con
Polenta
No allergeni evidenti

Formaggio Dobbiaco con 
Polenta [ 3 ]

Frico con Cipolla con 
Polenta  [ 3 ]

Filetto di Sorana al Pepe
No allergeni evidenti

Gulash di Guanciale alla 
Birra con polenta  [ 9 ]

Battuta* di Scottona
Piemontese con crostini
 [ 9 ]

Tomahawk di cervo*
No allergeni evidenti

Costata di Manzo
No allergeni evidenti

CONTORNI

Funghi* trifolati misti
No allergeni evidenti

Insalata dell’orto
No allergeni evidenti

Contorni del giorno
No allergeni evidenti

DOLCEZZE FATTE IN 
CASA
Lo Strudel di mele alla
nostra maniera [ 3, 9, 14 ]

La Linzer Torte
[ 2, 3, 9, 14 ]

Il salame al cioccolato
[ 2, 3, 9, 14 ]

Il tiramisù [ 2, 3, 9, 14 ]

La panna del Cansiglio 
cotta con frutti di bosco
[ 2, 3, 9, 14 ]

 Il gelato e i lamponi [ 2, 3 ]


